
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SHIROYAMA HOTEL kagoshima（鹿児島市 代表取締役社長 東 清三郎）は、2018 年 4 月 24 日
（火）世界最大の旅行サイト「TripAdvisor R 」 日本法人トリップアドバイザー株式会社から発表された「旅好きが
選ぶ！朝食の美味しいホテルランキング 2018」において SHIROYAMA HOTEL kagoshimaが日本全国のランキン
グで昨年の第7位よりワンランクアップし第 6位を獲得しました。昨年、ホテル和食とホテル洋食の 2部体制で運営して
いた調理部門を朝食調理部（徳重副総料理長）を新設し、調理・サービスともに一丸となって取り組みワンランクアッ
プが実現しました。 
そしてさらに、その人気が高い朝食会場に、城山観光グループが創業70周年をむかえる2018年5月8日（火）

から、新メニュー「鹿児島黒牛甘辛さつまバーガー」が登場します。徳重ホテル副総料理長が技とセンスを尽くした「鹿児
島黒牛甘辛さつまバーガー」。メイン具材に、昨年「全国和牛能力共進会」で全国一に輝いた鹿児島黒牛を使った「ロ
ーストビーフ」・すき焼き風の味付けの「創作コロッケ」、さらにホテルメイドのオリジナルバンズを用意して提供を開始しま
す。 
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SHIROYAMA HOTEL kagoshimaが日本全国第 6位獲得 

トリップアドバイザー「朝食の美味しいホテルランキング 2018」で 
昨年よりワンランクアップ 

“鹿児島黒牛甘辛さつまバーガー”提供開始 
人気が高い朝食会場で創業 70周年記念新メニュー 

提供開始日：2018年 5月 8日（火）創業記念日 

 

【 トリップアドバイザー 朝食の美味しいホテルランキング 2018 データ】 

 
朝食会場内風景 

 



 
 

①メイン具材はローストビーフとコロッケ、ふたつの黒牛メニュー 
  鹿児島黒牛の赤身を使用したやわらかくてジューシーなロース
トビーフと、創作コロッケは黒牛と筍、蒟蒻をすき焼き風の味付け
で甘辛く炒めて衣で包んでサクッと揚げたもの。洋食と和食、それ
ぞれの調理法でアレンジした２つのメニューの味わいは見事に調
和。 
 
 

②具材もソースもお好みでチョイスできる 
  メイン以外の具材も、主に鹿児島県内産の野菜やそれらを使用したきんぴら牛蒡など、ソースもジンギスカンソース・
ハヤシソース・ケチャップ・マヨネーズからお好みで。朝食会場では各具材、ソースを、お客様自身がお好きな種類をお
好きなだけ選んでバーカーを完成してお召し上がりいただきます。 

③全ての具材に合う、黒糖を練り込んだ味わい深いオリジナルバンズ 
 バンズは鹿児島県産の黒糖、そして胡麻、味噌を練り込み、ホテル内のベーカリーにて焼き上げ、いずれの具材とも相
性のいい味わいを実現。 

 
 
 

■本リリースに関するお問い合わせ先 
  城山観光ホテル        〒890-8586 鹿児島市新照院町 41-1 

営業企画部  寺田  TEL：099-224-2212  FAX：099-224-6686 
E-mail：terada@shiroyama-g.co.jp  

【新メニュー“鹿児島黒牛甘辛さつまバーガー”おいしさのポイント】 


