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菓子スィーツ加工品コンクールで最優秀賞獲得！ 

 

 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

SHIROYAMA HOTEL kagoshima(鹿児島市 代表取締役社長 東 清三郎)製菓調理部門の藤崎芽依が 
第 8回きんかんアイデア菓子スィーツ加工品コンクールにて最優秀賞に輝きました。 

当コンクールは、「社会福祉法人 ウイズ福祉会」と障がい者就労支援施設物産館「おじゃったモールさつま川内館」の
主催で、薩摩川内市入来町の特産品である「きんかん」の活用促進とともに、健康で豊かな食生活に対する意識高揚と
商品化への推進を図る目的で開催。「きんかんとチョコレートのコラボ」というテーマのもと、83名がエントリーし、予選を経て
選ばれた９名が臨んだ決勝で、見事最優秀賞を獲得しました。 
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■本リリースに関するお問い合わせ先 
SHIROYAMA HOTEL kagoshima   〒890-8586 鹿児島市新照院町 41-1 
営業企画部  寺田隆輝  TEL：099-224-2212  FAX：099-224-6686 

E-mail：terada@shiroyama-g.co.jp  

 

 
 
 
 

第 8回きんかんアイデア 
 

 

 

藤崎芽依 プロフィール 
神村学園高等部(普通科 製菓衛生コース)在籍中から、当コンクールにエン
トリーし、2 年次に最優秀賞、3 年次に優秀賞を獲得。2017 年弊ホテルへ
入社。宴会サービス部(バンケット)に 1 年半勤めて、お客様目線を意識する
大切さを学ぶ。この経験を生かしながら現在製菓調理部で勤しむ。 
 

最優秀賞 きんかんのザッハトルテ 

通常アプリコットジャムを入れるところを、きん
かんのコンフィチュールに代えました。きんか
んのほろ苦さと濃厚なチョコレートのマリアー
ジュが楽しい一品。    
 

※近日中にパティスリー城山にて 
発売予定。 

 
 
 


