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Amuse-bouche

TRANXTVHDL—RE Y —FV I Ty FDAF v

Apéritif de fruits de mer dans un décor de jardin printanier

HigE L AN BEORIE BRI T

Potage de potiron et au lait de coco envelope dans une tarte

ARFxlaatry Y INIORX—Ya NACULPER

Daurade rouge poélée sauce vin blanc aux algues
BREREEROERTL HYA Y ETAFBEDY —R

Grillé de entrecote de beeuf ala jardiniére de 1égumes sauce japonais
BEREBREREMFr -2/ 7YV VxR 7 ) =LY =R

Recommandation de chef dessert du jour

AKHO T HF— b

Pain maison et huile d’olive

WIS v Evetr ) —TF 40

Café ou thé ou thé aux herbes
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Le ciel
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Amuse-bouche
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Entrée de homard et fruits de mer jardinage de printemps

Fe—NiFE L X T A= ANDHIE BORERM T

Consommé double tres aréme au Xéres aileron de requin et abalone royale
MY INARY Y VT XTNavy AR—=7 vzl —HoFY
ZhrvrekrTvvou7fvin

Isaki et crevette poélés sauce beurre noisette

AHFLHEBEDORETL EBRLANKZ—Y—2R
Filet de beeuf réoti “café de Paris”
BREEEREME 74 LHAOE—ZF K7L vV —R
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Recommandation de chef dessert du jour

AHDTH— b

Pain maison et huile d’olive

W7 Z v v eF)—TFH 40

Café ou thé ou thé aux herbes
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Amuse-bouche
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Entrée de homard et fruits de mer jardinage de printemps
F~—NiEE L A DRIK  H ORI T

Consommé double tres ardme au Xérés aileron de requin et abalone royale
NYINZRY Y )T XTnavyizx—7 vz ) —lHo&iY
Zherervyvony [ vin

Poélé de langouste et st-jacques,isaki sauce americaine

PEREPEL R EZT AFFOERETIL TRAVFZF—X Y —R

Grillé de filet de beeuf fines herbes sauce truffes
avec foie gras sauté
BERGRERENF 74 LADOZ YL P a7y —X
TAT T TDIT—INA

Gaéteau marjolaine avec glace a la vanille
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Pain maison et huile d’olive

W7o v Fxved ) —TFH 40

Café ou thé ou thé aux herbes

Le ciel



