TVT T —
2025.06

Amuse-bouche
HEHEDTY 2L

Apéritif de fruits de mer dans un décor de jardin d’été
A LR ORI HORER AT

ex 7 YA A—-Y LT

Soupe froide de potiron et vichyssoise

MEARF XY DRR =T 2RXA=TL T4 VT =R VI ADYaLIRZ

Daurade rouge poélée sauce vin blanc aux algues
BREBREEFHOFETL AVAVETAFBEDY —R

Grillé de entrecote de beeuf ala jardiniére de 1égumes sauce japonais
BEREREREN e — 2N 7 IV Py R4 7 ) —LY—R

Recommandation de chef dessert du jour
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Pain maison et huile d’olive

W7o v E vt ) —TH 40

Café ou thé ou thé aux herbes

Le ciel
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Amuse-bouche
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Apéritif de fruits de mer dans un décor de jardin d’été
F = — e L A IR OREE EORER LT
ex 7 YA A=Y LT

Consommé double tres ardme au Xérés aileron de requin et abalone royale
NYINZRY X )T XTnavyizx—7 vzl =&Y
ZhrvreTrvyvony v

Daurade rouge vapeur a la Provencale

BEREREEROY 7 77— Tavy v 2
Filet de Beeuf roti  ”café de paris®
BEWRBRERENF 74 VAOBR - KT vy —2
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Recommandation de chef dessert du jour

AKHOTH— b

Pain maison et huile d’olive

W7o v E vt ) —TH 40

Café ou thé ou thé aux herbes

Le ciel
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Amuse-bouche
f~brlEv Y7L I7F =X KEHKO7 7V A7 7%
Y—v VY FDOhF v

Apéritif de fruits de mer dans un décor de jardin d’été
Z e L BN LIRS HoRERIELC
ex 7 YA XA—-Y LT

Consommé double tres ardme au Xérés aileron de requin et abalone royale
NYINZRY Y )T XTnavyizx—7 vz ) —lHo&iY
Zherervyvony [ vin

Homard et st-jacques poélés sauce américaine
F~—NELERZTORTIL TAVTZ—=XY =2

Grillé de filet de beeuf fines herbes sauce truffes
avec foie gras sauté
BERSRERENF 74 LADOZ YL P a7y —X
TAT T TDIT—INA

Opéra avec glace au cassis
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Pain maison et huile d’olive

W7o v E vt ) —TH 40

Café ou thé ou thé aux herbes

Le ciel
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