
 

 

2026 年 8 月 21 日 

自然豊かな霧島の食材をホテルレストランで堪能  

新鮮な肉や魚、霧島「ヘンタ製茶」の抹茶を使用した 

鹿児島の恵み食探訪「霧島食フェア」開催のお知らせ 

【開催期間】2026 年 9 月 1 日(火)～2026 年 9 月 31 日(水) 

 SHIROYAMA HOTEL kagoshima（城山観光株式会社／所在地：鹿児島市／代表取締役社長：矢野 隆

一）は 2026 年 9 月 1 日(火)から 9 月 31 日(水)まで、鹿児島の恵み食探訪「霧島食フェア」を開催いたしま

す。 

 

 

 

  

 

  

 

SHIROYAMA HOTEL kagoshima では、「地域創生」活動の一環として、鹿児島県の各市町村や地元企業

に協力をいただきながら、地域フェアを定期的に開催しております。地域の魅力ある食材を広く発信すると

ともに、生産者支援や観光振興、地域経済の活性化を目指す取り組みであり、ホテルと地域社会が相互に発

展することを目的としています。 

今回のフェアでは、日本で初めて国立公園に指定され、悠久の大自然が残る霧島をテーマに、豊かな自然

に育まれた地元食材を使用した特別メニューを館内レストランにてお届けいたします。 

 

■「霧島食フェア」のポイント・魅力 

1.霧島の豊かな自然と歴史が育んだ極上食材 

神話の里・霧島の名水やシラス台地の恵みを受けて育った「霧島サーモン」「霧島高原純粋黒豚」のほか、ア

フタヌーンティー等で使用する霧島「ヘンタ製茶」の抹茶・茶葉など、こだわりぬいた地元ブランド食材を

惜しみなく使用しました。  

 

2.ホテル内各レストラン＆天文館店舗での合同開催 

和食・洋食・中華・鉄板焼き・寿司・天麩羅・アフタヌーンティー・割烹、そして天文館のグリルダイニン

グ「黒ノ壽」まで、計 11 店舗の料理長が趣向を凝らした限定メニューを提供します。  
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■アフタヌーンティー開発に向けた取り組み 

【現地への視察・打ち合わせと試食会の実施】 

   

 

 

 

 

 

 

■レストラン「霧島食フェア」概要  

【開催期間】 2026年9月1日(火)から9月31日(水) 

【開催店舗】 〈館内〉城山ガーデンズ 水簾、寿司亭 桜、天麩羅 敬天、鉄板焼 楠、広東料理 翡翠廰、割烹 楽水、

割烹 思水、リストランテ ホルト、ザ ラウンジ カサブランカ、フランス料理 ル シエル、 

〈館外:センテラス天文館〉お肉とワイン 黒ノ壽(クロノス)  

 

※一部店舗にてフェア限定メニューをご用意しております。メニュー内容や営業時間は店舗により異なります。 

 

 

■各店舗の提供メニュー＆価格（一部抜粋） 

店舗名 場所 提供区分 主なフェアメニュー 料金（税サ込） 

寿司亭 桜 1F ランチ 
贅沢寿司ランチ 

（霧島サーモンソテー・寿司等） 
¥6,300 

城山ガーデンズ  

水簾 
1F 

ランチ 

ディナー 
霧島高原純粋黒豚しゃぶしゃぶ 

¥3,700 

¥8,600 

天麩羅 敬天 1F ランチ 
敬天ランチ 

（霧島サーモンの天麩羅等） 
¥5,000 

鉄板焼 楠 1F ディナー 
楓コース 

（本日の魚貝盛り合わせ 霧島サーモン等） 

平 日¥16,200～ 

土日祝¥17,000～ 

ザ ラウンジ  

カサブランカ 
4F 

15:00 

～17:00 

秋の味覚アフタヌーンティー 

（霧島・ヘンタ製茶の抹茶を使用） 
¥5,000 

フランス料理  

ル シエル 
10F 平日ランチ 

平日ランチ限定コース 

（霧島高原ロイヤルポークのロースト /  

霧島サーモンのマリネ） 

¥4,000 

担当スタッフが実際に霧島へ足を運び、生産者である「ヘンタ製茶」

をはじめとする現地視察や直接の打ち合わせを実施。  

さらに、ヘンタ製茶の方々をお招きした事前試食会を開催いたしま

した。生産者のこだわりや想いを直接伺いながら味覚や香りの調整

を重ね、ヘンタ製茶の上質な抹茶・茶葉の魅力を最大限に引き出し

た特別なアフタヌーンティーを提供します。  



店舗名 場所 提供区分 主なフェアメニュー 料金（税サ込） 

広東料理 翡翠廳 3F アラカルト 
霧島高原ロイヤルポークの酢豚 

麻婆豆腐（広東風または四川風） 

¥3,200 

¥3,000 

リストランテ  

ホルト 

別 棟

1F 

ランチ 

ディナー 

プランゾ A 

ジャルディーノ / カステッロ 

（霧島サーモンのマリネ サラダ仕立て等） 

¥3,900～ 

¥7,500～ 

割烹 思水 2F 会席 
思水会席『和（なごみ）』 

（霧島高原純粋黒豚の黒酢トマト煮） 
¥10,000 

割烹 楽水 1F 会席 
楽水会席『桔梗』 

（霧島高原純粋黒豚の豚骨煮・しゃぶしゃぶ） 
¥8,500 

お肉とワイン  

黒ノ壽 

センテラ

ス天文館 

アラカルト 

ディナー 

霧島高原ロイヤルポークのグリル 

霧島サーモンのマリネ 

¥3,000 

¥2,000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■SHIROYAMA HOTEL kagoshima 公式サイト【霧島食フェア】 

https://www.shiroyama-g.co.jp/restaurant/fair/detail_1288.html 

 

■お客様からのお問合せ先 

ナビダイヤル：0570-07-4680（受付時間 9：00～18：00） 

 

【報道関係者様からの本リリースに関するお問い合わせ】 

SHIROYAMA HOTEL kagoshima  https://www.shiroyama-g.co.jp/ 

〒890-8586 鹿児島市新照院町41-1 TEL:099-224-2212  FAX:099-224-6686 

企画広報部/牧・島添  E-mail：maki@shiroyama-g.co.jp・y-shimazoe@shiroyama-g.co.jp 

https://www.shiroyama-g.co.jp/restaurant/fair/detail_1288.html

